
ゼラチンで☆まろやかコーヒー牛乳プリン  

 

材料 （4人分(4個)）  

粉ゼラチン 1袋(5g) 

◎インスタントコーヒー小さじ 1 

◎砂糖大さじ 2〜2.5 

牛乳 400ml 

 

 

作り方  

1  小鍋に牛乳を入れ火にかけたら沸騰直前で火を止め、ゴムベラ等で◎を加え溶かす。  

2  ゼラチンも加えて、鍋底に残らないようにしっかり溶かす。  

3  器に分け入れ、粗熱が取れたら蓋又はラップをして、冷蔵庫で冷やし固める。  

 
 

https://cookpad.com/cooking_basics/search/%E7%B2%89%E3%82%BC%E3%83%A9%E3%83%81%E3%83%B3
https://cookpad.com/cooking_basics/8120

